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ab A2
Wie nennt man das Datum, das auf dem Bio
Joghurt steht?
Hier fehlen sieben Buchstaben (a, e, u).
Erganzen Sie sie.
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Bildnachweis: Katja Hanke

Quelle: Christiane Bolte-Costabiei, Anna Pilaski, Arbeitsblatter und Lehrerhandreichungen zum Kalender Okologie und Nachhaltigkeit in Deutschland 2021,
September, Foodsharing, Goethe-Institut, Miinchen. / Foto: Katja Hanke
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Stellen Sie sich vor, Sie haben diese ab A2
Lebensmittel schon langer zu Hause.
Was macht Sie damit? Warum?

Sprechen Sie in Gruppen.
Benutzen Sie die Worter und Ausdrucke.

abgelaufen - anschauen - aufmachen - essen - in den Mull werfen -
noch gut sein — probieren - riechen - schlecht sein - trinken -
wegwerfen

Quelle: Christiane Bolte-Costabiei, Anna Pilaski, Arbeitsblitter und Lehrerhandreichungen zum Kalender Okologie und
Nachhaltigkeit in Deutschland 2021 September, Foodsharing, Goethe-Institut, Miinchen. / Fotos: pixabay & Katja Hanke
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Sind die Aussagen richtig oder falsch? ab A2
Was denken Sie?

1 Das Mindesthaltbarkeitsdatum bedeutet, dass man Lebensmittel
danach nicht mehr essen kann.

2 Jede*r Deutsche wirft jedes Jahr Uber 50 Kilogramm Lebensmittel
weg.

3 Besonders in der Landwirtschaft werden viele Lebensmittel in den
Mull geworfen.

4 Es gibt sehr viele Deutsche, die finden, dass viel zu viele
Lebensmittel im Mull landen.

5 Es gibt Vereine, die abgelaufene Lebensmittel von Supermarkten
bekommen und diese dann an andere Menschen billiger verkaufen.

Quelle: Christiane Bolte-Costabiei, Anna Pilaski, Arbeitsblatter und Lehrerhandreichungen zum Kalender Okologie und Nachhaltigkeit in Deutschland 2021,
September, Foodsharing Goethe-Institut, Miinchen.
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Lesen Sie nun den Text und korrigieren ab A2
die falschen Aussagen.

ES SIND LEBENSMITTEL!
KEIN MULL!

1. Das Unternehmen garantiert die hdchste Qualitat und den besten
Geschmack.

3. Nicht nur in der Landwirtschaft, auch in Supermarkten, Backereien,
Café und Restaurants...

nicht menr essen und W 5. kostenlos Iber 50 Kilogramm
| ebensmittel wirft jedel_— - im Jahr weg. Auch

Welche Informationen sind neu fur Sie?
Wie finden Sie die Initiative dieser
Vereine? Diskutieren Sie in Gruppen.

eine Veranstaltung und dort kochen cie mit \\__)
genau diesen Lebensmitteln fur viele andere -
-}
sLATIIA -""-_'.._._-_‘_""\- '

Quelle: Christiane Bolte-
Costabiei, Anna Pilaski,
Arbeitsblatter und
Lehrerhandreichungen zum
Kalender Okologie und
Nachhaltigkeit in
Deutschland 2021,
September, Foodsharing
Goethe-Institut, Miinchen.

pMENSCen.
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ab A2

Welche drei Worter aus dem Text mochten Sie
lernen?

Schreiben Sie sie auf grof3e Karten und lassen
Sie die Vokale weg.

Mischen Sie alle Worter und lassen Sie sie
~fliegen". Die anderen raten die Worter.

\AJ FIV\A T i = o
\A/A v~ -

Quelle: Christiane Bolte-Costabiei, Anna Pilaski, Arbeitsblétter und Lehrerhandreichungen zum Kalender Okologie und Nachhaltigkeit in Deutschland 2021,
September, Foodsharing Goethe-Institut, Miinchen.



EINE GRAFIK

ab Ende A2

Arbeiten Sie in Gruppen.
Gruppe A schreibt die Tipps
zu 1, 3, 5 und 7,

Gruppe B zu 2, 4, 6 und 8.

Bilden Sie Paare aus Gruppe
A und B.

Stellen Sie sich gegenseitig
Ihre Tipps vor.

Tipps gegen Lebensmittel-
verschwendung

Reste verwerten

Rotation im MHD

5 Kuhlschrank[ﬂ 6 &

Kompost

<}

Quete. UN-Ermahvungs: und Landwirtschafsorganisaton FAO

© Globus [13268]

Aufgabe: Christiane Bolte-Costabiei, Anna Pilaski, Arbeitsblatter und Lehrerhandreichungen zum Kalender Okologie und Nachhaltigkeit in Deutschland 2021,

September, Foodsharing Goethe-Institut, Miinchen.

Foto: Kalender Okologie und Nachhaltigkeit in Deutschland 2021, Riickseite, September, Foodsharing. Goethe-Institut, Miinchen. / picturealliance/

dpainfografik




EINE GRAFIK

Lesen Sie die Ausdrucke.
Welcher Ausdruck passt
zu welchem Tipp?
Arbeiten Sie zu zweit.

A verdorbenes Obst und Gemiuse
B nach vorn wandern

C an Bedurftige abgeben
D nicht unbedingt schlecht
E noch einmal aufwarmen
F nicht mit leerem Magen
G nicht zu viel

H nicht perfekt

Tipps gegen Lebensmittel-
verschwendung

Reste verwerten
3 / |

Rotation im MHD

5 o m 6 Q\
Kompost
Quetie. UN-Emahrungs- und Landwirtschalsorganisason FAO © Globus ’L 268

Aufgabe: Christiane Bolte-Costabiei, Anna Pilaski, Arbeitsblatter und Lehrerhandreichungen zum Kalender Okologie und Nachhaltigkeit in Deutschland 2021,

September, Foodsharing Goethe-Institut, Miinchen.

Foto: Kalender Okologie und Nachhaltigkeit in Deutschland 2021, Riickseite, September, Foodsharing. Goethe-Institut, Miinchen. / picturealliance/ dpainfografik




EINE GRAFIK

Lesen Sie die Tipps auf
dem Kalenderblatt und
uberpriufen Sie Ihre
Zuordnung.

Vergleichen Sie sie
dann mit Ihren Tipps.
Welche Informationen
sind neu?

Tipps gegen Lebensmittel-
verschwendung

j '
Lade dir nicht zu viel auf den Teller.
Nachnehmen geht immer.

Einkaufszettel

B

Plane deine Mahizeiten, schreibe
eine Einkaufsliste und geh nicht
mit leerem Magen einkaufen.

Rotation im
Kuhlschrank
Packe neu gekaufte
Lebensmittel im Kihl-

schrank nach hinten,
altere wandern nach vorn.

Reste verwerten

Verwende Reste als Zutaten fir die
morgige Mahlzeit oder warme das
zu viel Gekochte ein andermal auf.

Kaufe Obst und Gemdise, das nicht
perfekt aussieht oder geformt ist.

MHD

G"

Ist das Mindesthaltbarkeitsdatum
Gberschritten, ist das Produkt nicht
unbedingt schlecht.

Kompost

Verdorbenes Obst und Gemiise
hat auf einem Kompost noch
einen Nutzen.

\

Ubrige Lebensmittel an

Bedurftige und Initiativen
in deiner Stadt abgeben. Q

Quelle: UN-Erndhrungs- und Landwirtschaftsorganisation FAO

© Globus |13288

Aufgabe: Christiane Bolte-Costabiei, Anna Pilaski, Arbeitsblatter und Lehrerhandreichungen zum Kalender Okologie und Nachhaltigkeit in Deutschland

2021, September, Foodsharing Goethe-Institut, Minchen.

Foto: Kalender Okologie und Nachhaltigkeit in Deutschland 2021, Riickseite, September, Foodsharing. Goethe-Institut, Miinchen. / picturealliance/

dpainfografik




Tipps gegen Lebensmittel-
verschwendung
Reste

EINE GRAFIK

Was trifft (nicht) auf Sie zu?

Warum (nicht)? Sprechen Sie in Gruppen.

1 Ich bin schon ein:e Lebensmittelretter:in.
2 Ich ware gerne ein:e Lebensmittelretter:in.
3 Ich mochte gern die Tipps ausprobieren.

4 Ich finde Lebensmittel mussen nicht gerettet
werden.

Aufgabe: Christiane Bolte-Costabiei, Anna Pilaski, Arbeitsblatter und Lehrerhandreichungen zum Kalender Okologie und Nachhaltigkeit in Deutschland
2021, September, Foodsharing Goethe-Institut, Minchen.

Foto: Kalender Okologie und Nachhaltigkeit in Deutschland 2021, Riickseite, September, Foodsharing. Goethe-Institut, Miinchen. / picturealliance/
dpainfografik | dpainfografik



EINE GRAFIK

Weiterfuhrende Aktivitaten:

Erzahlen Sie Ihrer Familie in Ihrer
Muttersprache von diesen Tipps.

Challenge:

 eine Woche 4 der Tipps einhalten.

 Erfahrungen dokumentieren &
prasentieren.

Quelle: UN-Ernahi und L FAO

Tipps gegen Lebensmittel-

verschwendung

il

Lade dir nicht zu viel auf den Teller.
Nachnehmen geht immer.

Plane deine Mahizeiten, schreibe

eine Einkaufsliste und geh nicht
mit leerem Magen einkaufen.

Rotation im
Kihlschrank

Packe neu gekaufte
Lebensmittel im Kihl-
schrank nach hinten,
4ltere wandern nach vorn.

Kompost |

Verdorbenes Obst und Gemiise
hat auf einem Kompost noch
einen Nutzen. \

Reste verwerten

Verwende Reste als Zutaten fiir die
morgige Mahizeit oder warme das
zu viel Gekochte ein andermal auf

Kaufe Obst und Gemise, das nicht
perfekt aussieht oder geformt ist.

MHD

Ist das Mindesthaltbarkeitsdatum
Giberschritten, ist das Produkt nicht
unbedingt schlecht.

®

Ubrige Lebensmittel an

© Globus

Bedirftige und Initiativen
in deiner Stadt abgeben. Q
13288




EIN ARTIKEL ab Ende A2

Schauen Sie sich das Foto und die
Uberschrift an. Worum konnte es in
dem Text gehen?

Sprechen Sie in Gruppen.

Zu gut zum Wegwerfen

APP

ZU GUT ZUM WEGWERFEN

M it der App .Too Good To Go" ist es
einfach, leckere Lebensmittel vor dem
Mull zu retten. Das Prinzip; Backereien,
Restaurants, Supermarkte und Hotels verkau-
fen Essen, das sie zu viel eingekauft oder
hergestellt haben, zu einem gunstigen Preis an
Interessierte, anstatt es wegzuwerfen. Rund
3,6 Millionen Menschen in Deutschiand haben
die App mittlerweile heruntergeladen und
etwas mehr als 4,700 Betriebe waren 2020
uber diese App zu finden. Das Essen zu retten,
ist einfach; interessierte bekommen dadurch
Orientierung. welche Geschafte oder Restau-
rants in der Nahe an diesem Tag Reste anbie-
ten. Sie konnen dann einen digitalen Gutschein
fur eine Partion oder eine Tute kaufen
Meistens kostet er zwei oder drei Euro. Dafur
bekommen sie am Abend in dem jeweiligen
Geschaft ein Cericht oder eine Tute mit
Lebensmitteln. Was genau, das ist meistens
eine Uberraschung Je nachdem, welche und
wie viele Lebensmittel 0brig sind, variieren
die Tuten oder Portionen. Sie sind mal groger,
mal kleiner. Eines ist aber sicher. Diese
Lebensmittel fanden nicht in der Tonne und
die ,Retterin” oder der ,Retter” bekommen

sie gunstiger als normalerweise.

Aufgabe: Christiane Bolte-Costabiei, Anna Pilaski, Arbeitsblatter und Lehrerhandreichungen zum Kalender Okologie und Nachhaltigkeit in Deutschland

2021, September, Foodsharing Goethe-Institut, Minchen.

Foto: Kalender Okologie und Nachhaltigkeit in Deutschland 2021, Riickseite, September, Foodsharing. Goethe-Institut, Miinchen. / Too Good To Go.



EIN ARTIKEL - DAS KALENDERBLATT sette 13
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Quelle: Kalender Okologie und Nachhaltigkeit in Deutschland 2021, September, Foodsharing. Goethe-Institut, Miinchen./To Good to Go / Pressefoto /
toogoodtogo.de



FOODSHARING- B

EINE REPORTAGE Foodsharing

14 a Lesen Sie die Aussage. Warum ist das Ihrer Meinung nach so?
Sprechen Sie in Gruppen.
In Geschiften, Mensen und Backereien wirft

man viel Essen weg, das man noch geniefien kann.
In einer deutschen GroBstadt sind das mehrere

Lkw-Ladungen pro Tag.

Foodsharing

14 a Lesen Sie die Aussage. Warum ist das Ihrer Meinung nach so?
Sprechen Sie in Gruppen.
In Geschiiften, Mensen und Bdckerelen wirft
man viel Essen weg, das man noch genlefSien kann.
In einer deutschen GroBstadt sind das mehrere
Lkw-Ladungen pro Tog.

—_—
B |

Urs Petra Javad

Urs legt die Lebensmittel in elnen Schrank,

ab Anfang Bl

,".‘) b Was geschieht mit den Lebensmitteln? Sehen Sie Szene 13. Welche Information finden Sie am
y W interessantesten? Vergleichen Sie im Kurs.

{‘.} € Arbeiten Sie zu viert. Sehen Sie die Szene noch einmal. jede/r beobachtet eine Person
" aus 15a. Welche Aspekte sind dieser Person besonders wichtig? Machen Sie Notizen und
berichten Sie.

d  Wie finden Sie Foodsharing? Begriinden Sie Ihre Meinung. Kennen Sie Shnliche Projekte?
Erziihlen Sie.

Quelle: Netzwerk neu B1.1, K5, S. 60, Ernst Klett Sprachen GmbH, Stuttgart. 60 sechuig [}



FOODSHARING-
EINE REPORTAGE

b Warum gibt es foodsharing? Sehen Sie Szene 12. Was ist richtig? Kreuzen Sie an.

|| 1. Anna und Urs arbeiten in der Mensa der Mainzer
Universitit.

[ ] 2. Thomas war ein Griinder der Mainzer Foodsharer.

| | 3, Urs hat mit anderen einen Fim gemacht, um auf die
Verschwendung von Lebensmitteln aufmerksam zu
machen.

[ 4. Ober 400 Personen arbeiten bei Foodsharing Mainz mit.

|| 5. Thomas kontrolliert, wie viele Gaste pro Tag In die
Cafeteria und Mensa kommen.

| | 6. Anna michte helfen, dass nicht so viele Lebensmittel im
MUl landen,

Seite 15

Quelle: Netzwerk neu B1.1, K5, S. 60, Ernst Klett Sprachen GmbH, Stuttgart
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Wer bekommt die geretteten
Lebensmittel? Was wurden Sie damit
machen? Diskutieren Sie im Kurs.

Was geschieht mit den Lebensmitteln?
Welche Informationen finden Sie am
interessantesten?

Wie finden Sie Foodsharing?
Kennen Sie dhnliche Projekte?

Quelle: Netzwerk neu B1.1, K5, S. 60, Ernst Klett Sprachen GmbH, Stuttgart
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INTERVIEW

Sehen Sie sich das Foto zwei Minuten
genau an.

Ab Ende B1

Notieren alle Dinge, an die Sie sich erinnern.
Vergleicht zu zweuit.

Aufgabe: Christiane Bolte-Costabiei, Anna Pilaski, Arbeitsblatter und Lehrerhandreichungen zum Kalender Okologie und Nachhaltigkeit in Deutschland 2021

September, Foodsharing Goethe-Institut, Minchen.
Foto: Kalender Okologie und Nachhaltigkeit in Deutschland 2021, Rickseite, September, Foodsharing. Goethe-Institut, Minchen. / SIRPLUS.



INTERVIEW  AbEndeBil

SATZDOMINO

EIN SUPERMARKT FUR LEBENSMITTELRETTER

in Supermarkt nur fir Lebensmittel, die sonst weggeworfen worden - kann das

funktionieren? Jawaohl, es kann. Sechs solcher Markte gibt es in Berlin bereits,
dazu den deutschlandweiten Onlineshop von SIRPLUS. Die Firma wurde 2017 van
jungen Menschen gegrondet, die das Thema bekannter machen machten. Einer van
innen ist der 37-jahrige Raphael Fellmer - auf dem Gebiet ein Aktivist der ersten
Stunde.

Ein Supermarkt fir abgelaufene Lebensmittel, das ist eine ungewdhnliche Idee.
Wie bist du darauf gekommen?

Ich setze mich seit 2009 gegen die Verschwendung, also das Wegwerfen, van
Lebensmitteln ein. Weltweit werden so viele Lebensmittel verschwendet, dass
man davon alle Hungernden der Welt viermal ernahren konnte, Das muss man
sich mal vorstellen. Am Anfang habe ich Lebensmittel aus den Mollcontainern der
Supermarkte gerettet, dann funf Jahre lang komplett ohne Celd gelebt und danach
die Lebensmittelretten-Bewegung foodsharing.de aufgebaut. Dardber vernetzen
sich Menschen, die in Supermarkten, Backereien und Restaurants Lebensmittel
retten und sie dann verteilen oder selbst essen. Obwohl noch viel mehr Menschen
bei foodsharing.de mitretten woallen, schaffen sie es zeitlich nicht. Ich dachte, man
muss es den Menschen einfacher machen, etwas gegen die Verschwendung 2u tun.

dass es Lebensmittelretter gibt. Das ist viel zu viel,
finden einige Deutsche. Uber 50 Kilogramm wirft jede Person
in Deutschland jedes Jahr weg. Es ist wichtig,

Woher stammen die Produkte?

Wir haben ungefahr 800 Partner, von denen wir die Lebensmittel abholen. Das
sind Produzenten, GroBmarkte und GroBhandler, die gewohnliche Supermarkte
beliefern. Die Supermarkte nehmen Lebensmittel nicht mehr, wenn das Mindest-
haltbarkeitsdatum bald ablauft. Die GroBhandler wirden sie also in den Mall
werfen. Jetzt bekommen wir die Produkte und geben ihnen eine 2weite Chance,

Gibt es auch Lebensmittel, die ihr nicht mehr verKauten Konnt?

Ja, wenn das Verbrauchsdatum abgelaufen ist. Steht auf einem Pradukt zu ver-
brauchen bis", darf es danach nicht mehr verkauft werden, weil es gesundheitliche
Schaden verursachen kdnnte. Das gilt zum Beispiel fir Eierspeisen oder frisches
Fleigeh. Dieses Verbrauehedatum it etwac anderes ale dac Mindesthaltharkeiteda-
tum. Dieser Unterschied ist sehr wichtie.

Quelle: Kalender Okologie und Nachhaltigkeit in Deutschland 2021, Riickseite, September, Foodsharing. Goethe-Institut, Miinchen.
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DAS KALENDERBLATT - DIE RUCKSEITE

29/10/2021

WIE LANGE KANN MAN LEBENS-
MITTEL MIT ABGELAUFENEM
MINDESTHALTBARKEITSDATUM
NOCH VERKAUFEN?

Tenmese Janhre. Und das giit nicht nur fur Trocken-
ware wie Nudeln oder Rels. Selbst ein Joghurt ist
noch Menate lang haitbar, nachdem das Mindesthalt-
barkeitsdatum abgelaufen ist. Manchmal sogar auch
ein Jahr. Er wird an der Oberflache vielieicht etwas
trockener oder etwas Wasser setzt sich ab. Das hat
aber nichts mit o2 Qualitat zu tun. Das Mindest:
haltbarkeitsdatum besagt ledighich: Der Herstelier
garantiert Konsistenz, Farbe und Ceschmack auf
EIN SUPEMRKT mn LEBENSM'TTELRETTER allerhochstem Niveau. Das st sehr verwirrend, well
viele Menschen denken, dass die Produkte dann nicht
Eln Suparmarit nur fir Ledensmittel, die scnst wegseworfen wurden - kanndas  mehyr gut sind. Wir setzen uns auch dafur ein, dass
funktionieren? Jawonl, es kann. Sechs solcher Markte gibt s in Berlin bereits. die Menschen wieder menr 3uf ihre Sinne vertraven
dazu den deutschiandweiten Oniineshop von SIRPLUS. Die Firma wurdz 2017 von anstatt auf das Mindesthaltbarkeitsdatum. Alsa: se.
Jungen Menschen gegrundet, die das Thema bekannter machen mocheen Einer van  hen, riechen und schmecken, anstatt nur aufs Datum

ihnen st der 37-jahrge Raphae!l Felimer - auf dem Gebiet ein Aktivist der ersten 2u schaven und das Lebensmittel wegzuschmeiBen
Stunde.
Ein for das Ist eine Idee.
e ot cla v g ) Tipps gegen Lebensmittel-
ich setze mich seit 2009 gagen die Verschwendung, 2iso das Wegwerfen, von
Lebensmittedn ein. Weltweit werden 50 viele Lebensmittel verschwendet dass verschwendung
man & alle Hungernden der Welt viermal ernahren «onnte. Das muss man Rosta verwerien
sich mal vorstelien. Am Anfang habde ich Lebensmittel aus den Mulkontainern der - wm
Fo 0 D S H A R I N G Supermarkte gerettet, dann finf Jahre lang komplett onne Geld gelett und danach 1 ZU GUT ZUM FEN €
die Lebensmitteiretten-Bewegung foodsharing o2 aufgebaut Daruder vernetzen ﬁ 3 st s e
sich Menschen die in Supermarkten, Backereien und Restaurants Lebensmittel Lt e et T coereaTe e it der Agp Yoo Good To Ga” Ist 25
retten und ske dann vertedlen oder seldst essen. Cowohil noch viel mehr Menschen einfach, leckere Ledensmittel vor dem
ES SIND LEBENSMITTEL! bei foodsharing de mitretten wollen, schaffen sie es zeitlich nicht. ich dachte, man Einkautszettol ) MUl 2 retten. Das Prinzip: Backereien,
KEIN MOI.L! muss es den Menschen einfacher machen, etwas gegen die Verschwendung zu tun 3 / (1 Restaurants, Supermarkte und Hotels verkay-
150 bringen wir die Lebersmitte! an einen zentralen Ort, den Supermarkt, Lnd . fen Essen. das i@ 2u viel eingekauft oder
n Deutschiand gibt es auf dan meisten Lebensmitteln ein erreichen o viel mehr Menschen [ Spu—— ) hergestelit haben, zu einem gunstigen Preis an
Datum, das Mindesthaitbarkeitsdatum, Dieses Datum bedeltet o Vg i P et i e te, anstatt es Rund
aber nicht: ,Dieses Proguit ist dann nicht mehy gut.” Es bedeu- Wer genau kauft bel euch ein? 36 Millicnen Menschen in Deutschiand haben
tet nur: Bis zu diesem Datum garantiert das Untermehmen die Unsere Kunden kommen aus allen Teilen der Gesellschaft. Naturlh sind viele Rotation Im oind die App mittierwelle heruntergeladen und
hochste Qualitat und den besten Geschmack ™ Doch viele Men- akolagisch lebende Menschen darunter, aber auch wohihabende Leute, Hartz-Iv Wb bachivans €twas menr als 4700 Betriebe waren 2020
schen danken: Nach diesem Datum darf man die Lebensmittel Empfanger, Studierende oder Rentner. Wir wollten in de Mitte der Geselischaft i gt uber diese App 2u finden. Das Essen 2u retten,
nicht mehr essen und werfen sie in den Mull. Uber 50 Kilogramm und es hat funktioniert. iy S lthaiamngens ist einfach: interessierte bekommen dadurch
Lebensmittel wirft jede Person (n Deweschiand im Jahr weg. Auch \enadw e 1 g uren Drientierung, wekhe Geschafte oder Restau-
in ger Landwirtschaft, in Supermariten, Backerelen, Cafés und ‘Woher stammen dle Produlcte? rents in der Nahe an diesem Tag Reste anbie-
Restaurants landen viele Lebensmittel im Mull. Das s viel 2u Wir haten ungefanr 800 Partner, von denen wir die Lebensmittel abholen. Das Kampoat ten Sie konnen dann einen digitalen Gutschein
viel, finden enige Deutsche und mochten etwas tun. Sie orga- sind Produzenten. GroBmarkte und Grohandier, die gewahnliche Supermarkte 7 8 ® fLr eine Portion oder eine Tute kaufen,
nisieren sich In Vereinen ung holen die Lebensmittel deliefern. Die Supermarite nehmen Lebensmittei nicht mehy, wenn das Mindest Melstens kastet er zwei oder drel Euro. Dafur
von den verschiggenen Orten, w2 zum Beispiel - haltbarkeitsdatum bald abisuft Die CroBhandier wurden sie alsa in den Mull Py vy o ot oot | s am Abend In dem jeweiligen
Restaurants, Backereien oder Suparmarkien werfen. Jetzt bekommen wir die Produkte und geben Ihnen eine zweite Chance. e | niddw Bad sgnten (g Geschaft ein Gericht oder eine TUte mit
ab. Dann geben sie diese kostenios an andere oy — S— L Was genau, das 5t melstens
Menschen, essen sle selbst oder organigeren N Gibt es auch L dle ihr nicht mehr koant? eine Uberraschung Je nachdem, wekhe und
eine Veranstaltung und dort kochen s mit Ja wenn das Verbrauchsdatum abgelaufen ist. Steht auf einem Produkt ,2u ver- wie viele Lebensmittel Ubrig sind, varileren
genau diesen Lebensmitteln fur viele andere Brauchen bis", darf es danach nicht mehr verkauft werden, weil es gesundheitiiche die Tuten oder Portionen Sie sind mal groser,
Menschen - P“ ’ g Schaden verursachen konnte. Das giit 2um Beispiel fur Eierspeisen oder frisches mal kieiner. Eines ist aber sicher: Digse
L2108 3 Flelsch. Dieses Verbrauchsdatum fst etwas angeres als das Mindesthaltbarkeitsda- Lebensmittel anden nicht in der Tonne und
ﬂ I_l‘l‘l) SHURT tum. Dieser Unterschied Ist sehr wichtig. die Retterin” oder der Retter” bekommen
I sie gunstiger als normalerweise.

Vordersete: To Cood % GoyPressefota) ogodag
Rickate M pickre-iance I infograti | doa- v-nnmu\ru.

5 » Too Good To Go (Pressedotat » Tam

Quelle: Kalender Okologie und Nachhaltigkeit in Deutschland 2021, September, Foodsharing. Goethe-Institut, Miinchen.
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ARBEITSBLATTER &
LEHRERHANDREICHUNGEN

O GOETHE
INSTITUT

da Arbeitet zu dritt. Lest Textteil 1.
Schiller*in A macht Aufgabe A, Schiller*in B Aufgabe B und Schiller*in C Aufgabe C.

we= Aufgabe A: Welche wichtigen Wiarter verstehst du nicht? Suche sie im
{Online- )Warterbuch. Erklare sie dann den anderen.
Aufgabe B: Was passiert im Text? Fasse den Textteil inhaltlich zusammen.
W-Fragen helfen dir (Wer? Wo? Was? Wann? ...}
Aufgabe C: Stelle eine Frage zum Inhalt des Textes. Die anderen
beantworten sie.

1 Mit der App .Too Good To Ga™ ist es einfach, |leckere Lebensmittel vor dem Ml zu retten. Das
[Prinzip: Béckersien, Restaurants, Supermdrite und Hotels verkaufen Essen, das sie zu viel
eingekauft oder hergestellt haben, zu einem glnstigen Preis an Interessierte, anstatt s
wegzuwerfen. Rund 3,6 Millionen Menschen in Deutschland haben die App mittlerweile
heruntergeladen und etwas mehr als 4. 700 Betriebe waren 2030 iber diese App zu finden.

b Arbeitet weiter zu dritt. Lest Textteil 2.
Schiller*in A macht Aufgabe C, Schiller*in B Aufgabe A und Schiller®in C Aufgabe B.

Aufgabe A: Welche wichtigen Warter verstehst du nicht? Suche sie im —
(Online-yWarterbuch. Erkldre sie dann den anderen.

Aufgabe B: Was passiert im Text? Fasse den Textteil zusamimen.

W-Fragen helfen dir (Wer? Wo? Was? Wann? _.}

Aufgabe C: Stelle eine Frage zum Inhalt des Textes, Die anderen

beantworten sie.

2 Das Essen zu retten, ist einfach: Interessierte bekommen dadurch Orientierung, welche
Geschafte oder Restaurants in der Méhe an diesem Tag Reste anbieten. Sie kénnen dann einen
digitalen Gutschein fiir sine Portion cder eine Tiite kaufen. Meistens kostet er zwei oder drei Bura.
\Dafir bekarmmen sie am Abend in dem jeweiligen Geschift ein Gericht oder eine Tote mit
LLebensmittein.

© Arbeitet weiter zu dritt. Lest Textteil 3.
Schiler=in A macht Aufgabe B, Schiler*in B Aufgabe C und Schiler=in C Aufgabe A.

Aufgabe A: Welche wichtigen Warter verstehst du nicht? Suche sie im
{Online- )Warterbuch. Erklare sie dann den anderen.

Aufgabe B: Was passiert im Text? Fasse den Textteil inhaltlich zusammen.
W-Fragen helfen dir (Wer? Wo? Was? Wann? ...}

Aufgabe C: Stelle eine Frage zum Inhalt des Textes. Die anderen
beantworten sie.

3 Was genau, das ist meistens eine Oberraschung. Je nachdem, welche und wie viele Lebensmittel
dibrig sind, variieren die Titen oder Portionen. Sie sind mal gréBer, mal kieiner. Eines ist aber
sicher: Disse Lebermmittel (anden nicht in der Tonne und dis  Retterin® oder der  Aetter”
bekommen sie ginstiger als normalerweise.

d Bildet neue Gr Wie funktioniert die App? Zeichnet die wichti
Aspekte. Gebt eure Zeichnungen an eine andere Gruppe. Die andere Gruppe
schreibt zu jeder Zeichnung einen Satz. Dann macht ihr eine Ausstellung im
Kurs.

5 Wihit eine Aufgabe aus. Stellt die Ergebni i L richt vor.

A Die App will in ever Land expandieren. B Welche Initiativen zur Rettung von
Plant eine Werbekampagne. Lebensmitteln gibt es in eurem Land?
Recherchiert im Internet.

GOETHE
INSTITUT
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Kalender Okologie und Nachhaltigkeit in Deutschland
2021 mit Arbeitsblattern und Lehrerhandreichungen:

https://www.goethe.de/de/spr/unt/kum/han.html

Portal Globales Lernen:

https://www.globaleslernen.de/de/fokusthemen/foku
s-lebensmittelverschwendung/bildungs-und-

unterrichtsmaterialien



https://www.goethe.de/de/spr/unt/kum/han.html
https://www.globaleslernen.de/de/fokusthemen/fokus-lebensmittelverschwendung/bildungs-und-unterrichtsmaterialien
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Was zeichnet die Aufgabensequenzen zu
Foodsharing methodisch-didaktisch aus?

 Sitz im Leben der Lernenden.

« Sprechen die Lernenden als sie selbst an.
« Lernende handeln als sie selbst.
 Vermittilung von Landeskunde.

- Alle vier Fertigkeiten werden geubt.

« Mediationsaufgaben!
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EVALUATION & FRAGERUNDE

Aegexid :s0304

Das frage ich mich:

Das hat mir gefallen:

Das mochte ich ausprobieren:



VIELEN DANK
FUR IHRE
AUFMERKSAMKEIT.

OJ @annapilaskicom




