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TRANSKRIPTION 

VIDEOLINK: Herzerwärmende Weihnachtsgetränke 

AUTORIN: Ana Tavčar 

THEMA DES VIDEOS: Weihnachten 

PRODUKT /ERGEBNIS: Drei Weihnachtsgetränke zubereiten, selbst ein Rezept 

schreiben 

TRANSKRIPTION: 

Liebe Zuschauer,  

herzlich willkommen bei Goethe. Mein Name ist Ana und das ist die zauberhafte 

Weihnachtswelt! 

Ja, Weihnachten und Weihnachtszeit sind für viele die schönsten Tage des Jahres. 

Und was verbindet euch mit Weihnachten?  

Weihnachtsbaum mit Weihnachtsdekoration? Oder Weihnachtsmarkt mit köstlichen 

Weihnachtsgerichten? Weihnachtsmann, der die Geschenke bringt? Oder 

Weihnachtskuchen und Plätzchen, Weihnachtskekse auf eurem Weihnachtstisch? 

Oder Schnee da draußen? 

Und wenn es kalt ist… Dann ist Zeit für Kakao, Kaffee oder Glühwein und alle 

anderen leckeren Weihnachtsgetränke.  
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Genießen wir diese herrliche Weihnachtszeit mit Freunden, Familie oder ganz für 

uns. Hier kommen einige Rezepte zum Herzerwärmen. 

 

Marshmallow-Kakao für dich und deine Freunde! 

Ingwer-Kaffee für deine Mama!  

Glühwein für deinen Papa! 

Oder für alle, die du liebhast! 

 

Für 4 große Tassen mit Marshmallow-Kakao brauchst du: 

 1 l Milch 

 2 EL Kakaopulver 

 140 g Zartbitterschokolade 

 80 g Sahne (du musst die Sahne schlagen) 

 2 Handvoll Mini-Marshmallows 

 4 EL Schokosirup 

 

Und so einfach ist es! 

Gib Milch und Kakaopulver in einen Topf. 

Hack die Schokolade fein und vermische die Schokolade mit dem Kakao. 

Erhitze die Schokomilch langsam unter Rühren, bis die Schokolade geschmolzen ist. 

Verteile die heiße Schokolade auf Becher. 

Richte die Getränke mit Sahne, Marschmallows und Schokosirup an…  

Und genieß es! 

 

Für den Ingwer-Kaffee brauchen wir 

(Und das sind die Zutaten für 4 Personen) 

 2 EL kandierter Ingwer… und zwar grob hacken 

 8 EL Kaffee, am besten frisch mahlen 

 2-3 EL Honig 

 Sahne 



© Goethe-Institut                                                                                                                              3 
 

 zum Verzieren noch: 

 Kakaopulver und Zuckerdekor. 

 

Und so geht’s: 

Ingwer mit 600 ml Wasser aufkochen.  

Bei frisch gemahlenem Kaffee: das Kaffeepulver zuerst in einen Filter mit 

Filterpapier geben, bei Instantkaffee: Kaffeepulver einfach mit dem Ingwer-Wasser 

aufgießen.  

Zwei bis drei Esslöffel Honig untermischen.  

Den Kaffee auf vier Gläser verteilen und mit Sahne verfeinern. 

Und dann mit Kakaopulver und Zuckersternen anrichten. 

Und noch warm genießen! 

 

Und jetzt zum Glühwein. 

Na ja, eigentlich würden wir für Glühwein ja Wein brauchen. Aber ich habe hier ein 

einfaches Rezept für alkoholfreien Glühwein. Der schmeckt ja genauso gut! 

Wir brauchen: 

 450 ml Früchtetee 

 450 ml Johannisbeersaft 

 150 ml Orangensaft 

 1 Zimtstange 

 2 Gewürznelken 

 2 TL Honig 

 

Und so wird’s gemacht: 

Geben Sie den noch heißen Früchtetee zusammen mit dem Johannisbeersaft und 

dem Orangensaft in einen Topf. Fügen Sie Zimt, Gewürznelken und Honig hinzu. 
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Lassen Sie die Mischung kurz aufkochen und anschließend noch acht bis zehn 

Minuten köcheln – fertig ist der alkoholfreie Glühweingenuss! 

 

Und während ihr alle die Weihnachtsgetränke nachkochen und genießen könnt, 

könnt ihr auch euer eigenes Rezept machen! Und wie macht man so ein Rezept?  

Ganz einfach! Die Zutaten nennen und dann die Anweisungen zum Nachkochen 

geben. Alle Schritte beschreiben und dabei einige typische Verben verwenden: 

kochen, hacken, vorbereiten, gießen, ziehen lassen usw. 

 

Ein Rezept schreibt man ganz oft mit Imperativen: 

Gib Milch in einen Topf. 

Hack die Schokolade fein. 

Gieß Wasser auf. 

 

Oder: 

Geben Sie Milch in einen Topf. Hacken Sie die Schokolade fein. Gießen Sie Wasser 

auf. 

 

Wie geht das eigentlich?  

Den Imperativ für "du" bilden wir normalerweise, indem wir beim Infinitiv die 

Endung "-en" entfernen.  

gehen – Geh! 

Wir können bei vielen Verben oft noch ein "-e" anhängen. 

gehen – Gehe! 

 

Vorsicht! Bei trennbaren Verben: den trennbaren Teil trennen.  

 

Aufgießen – Gieß auf! 

 

Und noch unregelmäßige Verben: da den veränderten Verbstamm nehmen. 
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Das heißt: 

nehmen – du nimmst – Nimm! 

 

Aber nicht beim Umlaut: 

Lassen – du lässt – Lass! 

 

Bei "ihr" und "Sie" bleibt alles so wie es ist. Nur beim Siezen, „Sie“ nicht vergessen. 

Also: 

Gehen Sie! 

Geht! 

 

Gießen Sie auf! 

Gießt auf! 

 

Nehmen Sie! 

Nehmt! 

 

Sie können aber immer einfach sagen: 

Gehen! Lesen! Kochen! 

 

So einfach ist es!  

 

Oh, ich liebe Deutschlernen in der Weihnachtszeit. Du etwa nicht?  

 

Genieß die Weihnachtszeit, probiert die Rezepte aus, machen Sie es sich gemütlich 

und… dabei einfach Deutsch lernen!  

 

 

 

 


