
Hans Hase 
kocht

mit 
Kindern
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Auftakt-Reim Hurra, hurra

Hurra, hurra, hurra!
Der Koch ist wieder da!

Und wer noch?
Hans Hase, na klar.

Unser Star.

Autorinnen: Dr. Edit Morvai, Bernadett Veress
Zeichnungen und grafische Gestaltung: Ágnes Vas

© 2020 Goethe-Institut Nowosibirsk 
Alle Rechte vorbehalten



Auftakt-Reim Hurra, hurra

Hurra, hurra, hurra!
Die Köchin ist wieder da!

Und wer noch?
Hans Hase, na klar.

Unser Star.
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Echo-Dialog Hände waschen
Hans Hase: Wir waschen uns die Hände.

Kinder: Wir waschen uns die Hände.

Hans Hase: Wir binden uns die Schürze um.
Kinder: Wir binden uns die Schürze um.

Hans Hase: Wir setzen eine Mütze auf.
Kinder: Wir setzen eine Mütze auf.

Hans Hase: Wir wählen die Küchengeräte aus.
Kinder: Wir wählen die Küchengeräte aus.

Hans Hase:  Und was noch?
Kinder: Und was noch?

Hans Hase: Die Zutaten kommen auf den Tisch.
Kinder: Die Zutaten kommen auf den Tisch.

Hans Hase: Hm, alles wunderbar lecker und frisch.
Kinder: Hm, alles wunderbar lecker und frisch.
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Küchengeräte 

 Mörser

TeigspatelMessbecher

SchüsselN

SchneebesenEssLöffel

Schneidebrett

Dessertgläser

Küchenmesser

Quark-Sahne Dessert
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Quark-Sahne Dessert

Zutaten für 6 Personen
1 Pck. Sahnesteif

1 Dose Pfirsiche 300 g Naturjoghurt 150 g Butterkekse

1 Pck. Vanillezucker 240 ml Schlagsahne120 g Zucker

300 g Quark
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Wir schneiden die 
Pfirsiche klein.

Fertig! Guten Appetit!

Wir rühren die Quark-
Joghurtcreme und die 

Pfirsichstücke unter die 
Schlagsahne.

Wir zerkleinern die Kekse 
im Mörser.

Quark-Sahne Dessert

Wir schlagen die Sahne mit dem 
Vanillezucker und dem Sahnesteif in 

einer Schüssel steif.

Wir legen zuerst eine 
Schicht Kekse in die 

Dessertgläser.

Wir rühren den Quark mit 
dem Naturjoghurt und dem 

Zucker cremig.

Dann kommt Creme darauf und zum 
Schluss wieder eine Schicht Kekse.

Wir stellen die creme kurz  
in den Kühlschrank.

Wir stellen das Dessert 
15 Minuten kalt.
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Meine Notizen
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