HOTEL - CHAPITRE VIII - FICHE 6
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| Présentation et visite du restaurant |
| Exercice 5 Complétez le texte avec les éléments fournis ci-dessous. |
| Utilisez aussi le plan de I'hétel sur la fiche 1. |
Restaurant - Empfang - Frohsticksraum - Garderobe - Kiche - KUGhlraum -
| Spiile - Wand - Toiletten - Lagerraum |
| Wwirsindhieram . Links vom Empfang sehen Sieden _______~ . Dort kénnen die Gaste |
von 7 Uhr bis 10 Uhr frohstocken. Ander _______ steht das Fruhstucksbuffet. Sie werden morgen
| dort mit Frau Schick arbeiten. Sie fangen um 6 Uhr an. Hier rechtsim essen die Gaste mit- ||
tags und abends. Wir hangen die Jacken und Mantel an die . Die befinden sich
| neben der Garderobe. Linksistdie ____________ . Folgen Sie mir bitte. Hier rechts istdie ____________, |
danebenistder ____________ und linksistder ____________ . In der Kuche arbeiten 5 Personen.
| |
| Exercice 6 Qui fait quoi ? Retrouvez les fonctions de chacun et formulez une phrase. |
| Exemple Der Chef Sommelier berat die Gaste zur Weinkarte. |
| Personal Aufgaben |
| Der Chef de Rang die Gaste empfangen |
Der Chef Sommelier fUr die KUche verantwortlich sein
| Der Gardemanger Weine servieren |
Der Saucier Salate und kalte Saucen zu/bereiten
| Der Patissier Waren ein/kaufen |
Der Chefkoch mit dem Serviceteam zusammen/arbeiten
[ fur die Herstellung von Desserts zustandig sein [
die Fonds, die Saucen und die Bruhen vor/bereiten
I die Bestellungen auf/nehmen I
die Weine fUr das Restaurant ein/kaufen
| die Speisekarte erstellen |
Kuchen und Torten backen
| Gaste zur Weinkarte beraten |
Fleisch filetieren
| fur die kalte Kuche zustandig sein |
die Preiskalkulation machen
| fur die Herstellung von Braten zustandig sein |
Weine und Speisen an/bieten
| Weine und Speisen empfehlen |
Rindfleisch und Schweinfleisch braten
I die Dienstplane kontrollieren I
fur den Weinkeller zustandig sein
I Eis und Sorbets her/stellen I
Terrinen und Pasteten vor/bereiten
| fUr den Service im Restaurant zustandig sein |
sich um die Aus- und Weiterbildung des Kuchenpersonal kimmern
I die Vorspeisen vor/bereiten I
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