HOTEL / KUCHE - CHAPITRE X - FICHE 5
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I Exercice 4 A partir de ce texte, rédigez les consignes a transmettre a I'impératif I
en tutoyant l'interlocuteur (voir chapitre 9), puis en le vouvoyant.

[ Exemple Sie zeigen mir, wie es geht. Zeige mir, wie es geht! |

I Zeigen Sie mir, wie es geht! I

I Bunter Salat I
Sie schneiden zuerst die Tomaten, die Gurke und die Paprikaschote in kleine Stucke. Sie schneiden

I dann die Zwiebel in Ringe. Sie geben den Salat in eine groBe Schussel. Sie wUrzen dann mit Salz und I
Pfeffer. Sie geben etwas Olivendl, Essig und ein wenig Zucker dazu. Sie wuUrfeln den Schafskase,

I geben ihn dazu und vermischen alles gut. Sie lassen den Salat 30 Minuten ziehen. I

I Exercice 5 En bon cuisinier, vous devez savoir poser les bonnes questions. |

I Complétez par le pronom interrogatif qui convient. I

Was? - Wie? - Welche? - Wieviel? - Wie lange? - Womit? -

| Fir wie viele? - Wann? - Wo? - Wie viele? |

| Exemple arbeitet der Chefkoch? Wann arbeitet der Chefkoch? |

| 1T Olivenol braucht man fur das Rezept? |
2 Personen ist dieses Rezept?

| 3 die Eier kochen? I
4 kommt in den Obstsalat?

| 5 Zutaten brauchen wir? |
6 ist der Zauberstab?

| 7 muss ich den Fetakase schneiden? |
8 kann ich das Gemuse mixen?

| 9 Tagesmenus bereiten wir heute vor? |

| 10 ist Feierabend? I
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