THE BEST PIEROGI RECIPE

A family secret of:

Grandmother: Elzbieta Kulpa

Mother: Katarzyna Smoter
Grandchildren: Maja and Alicja Smoter
Nysa

INGREDIENTS FOR THE DOUGH
60 dkg of wheat flour type 450
a large glass of warm water
1egg

1 tablespoon of ol

1 teaspoon of salt

INGREDIENTS FOR THE STUFFING
1 kg of peeled potatoes
70 dkg of twarog, cottage cheese

2 large onions



2 tablespoons of clarified butter

salt pepper

EXECUTION

Dough: Add an egg to the sifted flour, add oil and salt, pour in warm water. Knead
the dough until elastic.

Stuffing: Pass the cooked potatoes through the press. Finely chop the onion, fry on
low heat in clarified butter or oil, stirring constantly, add salt and pepper to the
onion to taste.

Coo the pototoes. Add cheese and 3/4 fried onion. Season with salt and pepper. Mix.
Roll out the dough to a thickness of about 2 mm. Carve out circles with a diameter of
about 7 cm. Put a large spoonful of stuffing in the center of the cut dough, fold it in
half and stick the edges together. Place the dumplings on a cloth or tray dusted with
flour.

Cooking: Put pierogi into boiling salted water. After coming to the surface, cook them
for another 2 minutes. Pull them out into a container with cold water, then drain
them and put them into the dishes. Pour the rest of the onion and mix it so that the
dumplings do not stick together.
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Pierogi ruskie

Babcia: Elzbieta Kulpa
Mama: Katarzyna Smoter
Wnuki: Maja i Alicja Smoter
Nysa

SKEADNIKI NA CIASTO

60 dkg maki pszennej typ 450
duza szklanka cieptej wody

1 jajko

1tyzka oleju

1 tyzeczka soli

SKEADNIKI NA FARSZ
1kg obranych ziemniakow
70dkg sera biatego ttustego

2 duze cebule



2 tyzki masta klarowanego

sOl, pieprz

WYKONANIE

Ciasto: Do przesianej maki wbic jajko, dodac olej i sol, wlac cieptg wode. Wyrabiac
azciasto bedzie elastyczne.

Farsz: Ugotowane ziemniaki przepusci¢ przez praske. Pokroi¢ drobno
cebulke.Przesmazy¢ na matym ogniu na masle klarowanym lub oleju co chwile
mieszajac.Cebulke posoli¢ i popieprzy¢ do smaku.

Do przestygnietych ziemniakow, dodac ser i 3/4 przesmazonej cebulki. Doprawic
solg ipieprzem. Wymieszac. Ciasto rozwatkowac na grubosc ok 2mm. Wykroic kdtka
osrednicy ok 7cm. Na Srodek wykrojonego ciasta potozy¢ duzg tyzke farszu, ztozyc
na poti skleic brzegi. Pierogi uktadac na Sciereczce lub tacce poproszonej maka.

Gotowanie: Wrzucac na gotujaca sie, osolong wode. Po wyptynieciu, gotowac jeszcze
ok2 min. Wyciggnac do pojemnika z zimng wodg, a nastepnie odcedzic je i przetozyc
donaczynia. Polac resztg cebulki i przemieszac, zeby pierogi sie nie skleity.



