THE BEST PIEROGI RECIPE

A family secret of:

Grandma: Teresa Szmytka

Mother: Agnieszka Juszczyk
Grandchildren: Mikotaj and Filip Juszczyk
Otmuchow

DOUGH

0,5 kg of flour

0,25 | of warm water or milk (or mixture)
5 dkg of melted butter

2 yolks

1egg

1 teaspoon of salt

Add all ingredients to the flour, knead the dough until elastic. If it is a bit too hard or
runny, you need to add some milk or flour. Leave it covered with a cloth for approx.
30 minutes to rest.



STUFFING:

Apples

3- 4 tablespoons of sugar, mixed with 1 teaspoon of cinnamon

When the dough is resting, prepare the apples, peel them and cut them into pieces.

Roll out the dough to a thickness of about 2 mm, cut out the discs with a glass. Place
the apple, sprinkle a little cinnamon sugar inside and stick together. Place the

dumplings on a cloth, cover with the other one so that they do not dry out.

COOKING:

Toss onto boiling salted water. After leaving, cook for another 5 minutes. Remove
with a slotted spoon into a colander, pour cold water and drain. Put it into a dish,
pour over melted butter. Prepare the cream whipped with sugar and pour sweet

cream on a plate.



POLISH VERSION

Pierogi z jabtkami

Babcia: Teresa Szmytka

Mama: Agnieszka Juszczyk
Wnuki: Mikotaj i Filip Juszczyk
Otmuchow

CIASTO :

0,5 kg maki

0.25 | cieptej wody lub mleka (mozna dac pot na pof)
5 dkg rozpuszczonego masta

2 z0ttka

1 jajko

1 tyzeczka soli

Dodac wszystkie sktadniki do maki, wyrobic ciasto, az bedzie elastyczne. Gdyby
byto troszke za twarde, trzeba dodac troche mleka. Gdyby byto troszke za rzadkie,
to maki. Zostawic¢ przykryte sciereczkg na ok. 30 min. zeby odpoczeto.



FARSZ :
Jabtka
Cukier 3- 4 tyzki, wymieszany z 1tyzeczka cynamonu.

Gdy ciasto odpoczywa, przygotowac jabtka, obrac ze skorki, pokroi¢ na 6semki.
Rozwatkowac ciasto na grubosc ok. 2 mm, wykrawac szklankga krazki. Potozyc
jabtko, posypac do srodka troszke cukru z cynamonem i sklejac. Pierogi uktadac na

sciereczce, przykry¢ druga, zeby nie wysychaty.
GOTOWANIE:

Wrzucac na wrzacg, osolong wode. Po wyptynieciu, gotowac jeszcze ok.5 min.
Wyciagnac tyzka cedzakowa na durszlak, przelac zimng wodg i odcedzic. Przetozyc
do naczynia, pola¢ roztopionym mastem. Przygotowac smietane ubitg z cukrem i na

talerzu polac stodka smietana.



