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prowadzi Wojciech NOWICKIWojciech NOWICKI

pisarz, 
kurator wystaw fotograficznych 
i recenzent kulinarny

...prowadzi kulinarnym traktem 
od starej siedziby Goethe-Institut 

przy Rynku Głównym 
do nowej lokalizacji na Grzegórzkach 

(ul. Podgórska 34).

DO ZOBACZENIA Z PEŁNYMI BRZUCHAMI!
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Pasaż 13 
- kawa i doskonały torcik (albo wino i kanapka);

Katanè, ul. Sienna 17 -
- lody albo sycylijskie ciastko przy kawie;

Vegab, ul. Starowiślna 8; 

Mazaya Falafel, ul. Starowiślna 10;

The Masala Rolls, ul. Starowiślna 16 
- warzywa z sosem i serem paneer lub kurczakiem w placku paratha;

Cukiernia Cichowscy, ul. Starowiślna 21
- ciasteczka z różą;

Piekarnia Pierre, ul. Starowiślna 27
- dobry styl, bagietka i podstawowe, dobre dodatki (patrz. pkt 17) 

Falafel shelanu, ul. Berka Joselewicza 9 
- kanapki sabich z bakłażanem, szakszuka z pitą, falafel shelanu, hummus;

Bar Kółeczko, ul. Brzozowa 12 
- kawa;

Karakter, ul. Brzozowa 17 
- menu lunchowe albo mule czyli okładniczki;

Kawiarnia Mak (Hotel Puro), ul. Przemyska 5 
- croisssant i cappuccino;

Halicka Eatery&Bar, ul. Halicka 14A 
- kuchnia warta najwyższej uwagi;

Nadziany Strudel, ul. Wielopole 14 
- strudel wytrawny np. z łososiem, klasyczny z jabłkami lub z makiem, kawa;

Hala Targowa 
- zioła, pomidory, domowe sery (twaróg, bundz i bryndza);

Budka u Greka, hala Targowa 
- feta z beczki i rozmaite oliwki;

Chleb & More, ul. Masarska 8/12 
- kanapki, słone i słodkie wypieki oraz chleb;

Stoisko Pierre, Galeria Kazimierz 
- bagietka i dobre dodatki (patrz. pkt 7) 
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Goethe-Institut Krakau
ul. Podgórska 34
31-536 Kraków

tel.: +48 12 202 19 30
info-krakau@goethe.de

www.goethe.de/krakow




